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Winter  Wines  
Veritas  Wine  Class  and  Simple  Meal  
Saturday        February  7     1:00  to  3:00       

or  
Wednesday     February  25   6:00  to  8:00  
  

Whiles  wines  are  available  around  the  calendar,  the  foods  we  pair  them  with  change  with  
the  weather.    Veritas  is  in  a  unique  situation  of  being  constantly  focused  on  these  
important  changes.    Our  chef  and  our  wine  professionals  are  vigilant  about  the  weekly  
changes  of  the  menu  both  in  terms  of  the  foods  available  and  appropriate  from  season  to  
season  and  the  wines  that  bring  out  the  best  in  not  only  the  food  but  the  overall  
experience.  
  

Join  us  for  a  Veritas  wine  class  that  explores  the  best  that  winter  has  to  offer.    We  have  
chosen  seven  wines  that  shouldn’t  be  missed  during  these  colder,  shorter  days  and  Chef  
Mathis  is  pairing  them  with  a  simple  set  of  foods  perfect  for  bringing  out  the  best  in  both.  
  

Classes  will  be  held  on  twice,  two  separate  days  so  folks  can  choose  which  best  fits  their  
schedule.  Both  will  be  the  same  and  will  include  7  different  wines  from  Amarone  to  Port,  
Rhone  Wines  including  a  Chateauneuf  du  Pape,  a  Viognier  and  California  wines  both  
Chardonnay  and  Cabernet.    The  participants  will  gather  in  our  private  wine  room  and  
everyone  will  share  a  classic  Veritas  meal  of  simple  winter  foods.    We  will  serve  rich  
comfortable  options  such  as  Seafood  Gumbo,  Mac  ‘n’  Cheese  and  Braised  Pork  along  
with  Cheeses  and  House  Made  Charcutery.    As  always  Chef  Mathis  will  add  additional  
offerings  along  the  way  but  has  promised  a  Chocolate  Berry  Dessert  to  serve  as  the  last  of  
the  winter  wines  is  tasted  and  talked  about.  
  
Each  class  is  limited  and  reservations  are  required.         
Call  636  227-‐‑6800  
$60  per  person        $50  for  VIN  Members    
Includes  both  the  wine  class  and  the  fabulous  meal.      
All  wines  tasted  will  be  offered  at  sale  prices  to  class  participants.  
  

Watch  for  information  coming  soon  about  additional  Wine  Classes  and  Simple  Meals:  
A  focus  on  the  Wines  of  Kermit  Lynch:  Tuesday,  March  10th  or  Saturday,  March  21st  

  
FINE  DINING  MENU  new  each  week  THURSDAY,  FRIDAY  &  SATURDAY    530  –  close          MUSTARD  BAR  MENU    available  lunch  &  dinner    TUESDAY  –  SATURDAY    11  -‐‑  close  
The  Shop  at  Veritas  is  open  Tuesday  through  Saturday  10  to  10.  Veritas  is  closed  every  Sunday  and  Monday  but  available  seven  days  a  week  for  private  and  corporate  events.  
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